
MENUS DU 19 AU 25 AOÛT 2024(4)

MIDI

LUNDI 19

Bettrave rouge vinaigrette

Chou farci sauce tomate

Carottes braisées

Plateau de fromages

Riz pilaf

Plateau de fromages

Fruit de saison

Glace

MERCREDI 21

Melon

Poulet citron

Semoule au beurre

MARDI 20

Salade verte

Bœuf braisé

Plateau de fromages

Pâtisserie

JEUDI 22

Salade de choux fleurs

Hachis parmentier

Flan courgettes

Plateau de fromages

0

Plateau de fromages

Fruit de saison

Riz au lait

SAMEDI 24

Terrine de légumes

Pâtes carbonara

0

VENDREDI 23

Carottes râpées

saumon filet 

Plateau de fromages

Banane

DIMANCHE 25

Paté en croute

Rôti de veau au jus (Haute-Loire)

Pommes dauphines/champignons

Plateau de fromages

Pâtisserie



MENUS DU 19 AU 25 AOÛT 2024(4)

SOIR

LUNDI 19

Potage de légumes BIO

Macédoine de légumes

Plateau de fromages

Fruit cuit

Plateau de fromage

Semoule au lait Caramel MAISON

MERCREDI 21

Potage de légumes BIO

Quiche aux légume du soleil MAISON

Plateau de fromages

MARDI 20

Potage de légumes BIO

pommes vapeur/sarrasson

Fruit

JEUDI 22

Potage de légumes BIO

Quenelles à la tomate

Plateau de fromages

Pomme cuite

Plateau de fromages

Crème dessert

SAMEDI 24

Potage de légumes BIO

Mousse de foie/cornichons

Plateau de fromages

VENDREDI 23

Potage Crécy

Salade de pates/œuf/jambon

Crème dessert

DIMANCHE 25

Potage de légumes BIO

Œufs mayonnaise

Plateau de fromages

Purée de poires


