
Faisselle de Doulloux

fruit de saison

DIMANCHE 21

salade composée 

Rôti de veau (Haute-Loire)

Pommes de terre au four

Tome de Douilloux

Pâtisserie

fruit de saison

SAMEDI 20

Salade d'artichaut

Pâtes bolognaise

0

VENDREDI 19

Rosette

Aoli de poisson 

0

Plateau de fromages

puree de carotte 

Plateau de fromages

Fruit de saison

Plateau de fromages

tiramisu 

JEUDI  18

Melon

POULET AU CITRON 

fruits

MERCREDI 17

gaspacco tomates basilic  jambon cru 

boulette de bœuf 

tagliatelle au pesto 

MARDI 16

Taboulé

brochette de volaille 

Haricots verts Maitre BIO d'hôtel

Plateau de fromages

pomme vapeur 

Plateau de fromages

Fruit de saison

MENUS DU 15 AU 21 JUILLET 2024(4)

MIDI

lundi 15

Tomates vinaigrette

saute de veau Marengo



Crème dessert

DIMANCHE 21

Potage de légumes BIO

Macédoine Mayonnaise + œufs durs

yaourt local

Purée de poire

SAMEDI 20

Potage de légumes BIO

Salade de lentilles BIO lardons échalotes

Plateau de fromage

VENDREDI 19

Potage parisien

Gratin de choux fleurs 

Plateau de fromages

Pomme cuite

Plateau de fromages

Pruneaux au sirop

Abricots

JEUDI  18

Potage de légumes BIO

Quiche aux légumes du soleil MAISON

MERCREDI 17

Potage de légumes BIO

Salade Piémontaise

Plateau de fromages

MARDI 16

Potage de légumes BIO

Salade perles /Dés de jambon

Plateau de fromages

Purée de pêches

Plateau de fromages

Flan aux oeufs et caramel MAISON

MENUS DU 15 AU 21 JUILLET 2024(4)

SOIR

lundi 15

Potage de légumes BIO

Salade de riz œufs et tomate


