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Canirs Haspitalir / Cerire Hospiler SOIR

Salade verte Potage de Parisien
Roti de porc CEufs dur sauce Aurore
LUNDI 29 Pomme de terre persillées LUNDI 29 Rouy
Cantal AOP @ Cocktail de fruits
Pruneaux au sirop
Carottes rdpées Qs Potage de légumes BIO
Boulettes de beeuf au poivr'e} Purée de potimarron
MARDI 30 Semoule couscous MARDI 30 Saint Nectaire AOP &
Fourme d'ambert AOP @ Pomme cuite
Créme caramel maison
Brocolis vinaigrette Velouté courgette
Boeuf bourguignon Quenelles béchamel
MERCREDI 1 pommes dauphines MERCREDI 1 Tome blanche
Carré d'Aurillac Fruit de saison
Patisserie maison
Quiche provengale Qs Potage de légumes BIO
Lentilles/carottes Tortillas PdTerre /oignons
JEUDI 2 0 JEUDI 2 Tome de Savoie AOP &
Biiche de Chévre Ananas au sirop
Fruit de saison
Macédoine Mimosa Velouté de Champignons
Gratin de poisson = Roulade de volaille aux olives
VENDREDI 03 Riz pilaf VENDREDI 03 Camembert
Fournols Fruit de saison
Fruit de saison
Salade de pépinettes e Potage de légumes
Tripes Choux fleurs gratin
SAMEDI 04 Pommes vapeur SAMEDI 04 Emmental
Faisselle de Douilloux Creme dessert
Banane
Aspic . Qg L Potage de légumes
Réti de veau farci T/ f143"5alade lentilles du Puy AOP / ceuf dur (&3]
DIMANCHE 05 Jardiniere de légumes DIMANCHE 05 Brie
Fromage de Douilloux Purée de Coing
Pétisserie maison
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