MENUS DU 22 au 28 AVRIL 2024 (2)
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MENUS DU 22 au 28 AVRIL 2024 (2)

MIDI SOIR
g Brocolis en salade Potage de légumes BIO
LOIse Poulet roti @ Quiche au fromage MAISON
LUNDI 22 Pommes de terre sautées LUNDI 22 Rouy
Cantal AOP Q, Fruit au sirop
Poire
O Salade endives/ceuf poch” Potage breton
CUIHENT Blanquette de veau &/ Salade Lentilles/cervelas @,
MARDI 23 Riz Pilaf MARDI 23 Saint-Nectaire AOP

Fourme d'Ambert AOP @'
Salade de fruits frais

Pomme cuite

MERCREDI 24

s Salade verte
ARy Potée auvergnate %%

Carottes choux Pommes de terre
Bleu /St Nectaire
Tartes aux myrtilles

MERCREDI 24

Potage de légumes BIO
Croque monsieur *v};:g/
Tome blanche -
Fruit

JEUDI 25

G Salade composée
$I1=H Omelette aux pommes de terre
Pates au beurre
Bleu d' Auvergne AOP @,
Kiwi

JEUDI 25

Potage de légumes BIO
Purée de carottes
. Jamy
Tome de Savoie IGP \§;£
Semoule au lait et raisins secs

O Salade de pois chiche: Potage de légumes BIO

cursiNg Poisson pané Jambon beurre *ﬁ;‘;g/
VENDREDI 26 Haricots verts persillés VENDREDI 26 Camembert -
Fournols Compote MAISON
Fruits de saison

qre Charcuterie Potage de légumes BIO

CUIHINE Sauté de canard a I'orange @ ‘Elerrine légume céleri/carottes mayo
SAMEDI 27 Ghocchis SAMEDI 27 Emmental
Faisselle de DOUILLOUX Creme dessert
Banane

DIMANCHE 28

O Asperges sauce Mousseline
?{H\‘.g}&f’L&i de veau forestier( Haute Loire)
Gratin dauphinois
Tome de Douilloux
Pétisserie maison

DIMANCHE 28

Potage de légumes BIO
Salade choux fleurs/ jambon
Yaourt aux fruits bio et local
Purée pomme banane
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Craponie / Arzon



