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| ?%—_\ MENUS DU 13 AU 19 MAT 2024(5)
cpcy MIDI

Centre Hospitalier
Du Pays de Craponne-sur Arzon

Terrine poisson

cusinel  Squté de Poulet VF basquaise ?‘9
LUNDI 13 Pdtes au beurre o
Cantal AOP (&
Pomme cuite
@, Ar"rich.au’r vinaigr'.e’r%
SISk Hachis parmentier \i/
MARDI 14 0 ”
Fourme d'Ambert @
Fruit

Salade verte
Croziflette 4§\
MERCREDI 15 jambon cru / r'ose‘r‘re,\@““'i(_‘_._‘
Tomme de savoie &
Gateau de savoie confiture

Terrine légumes

MABON 0
JEUDI 16 Carottes sautées/lentilles
Chevre
Salade kiwis/fraises
@_., Salade tomates %:7/
o Fish and ship =
VENDREDI 17
Fournols
Fruit de saison
@_ﬁalade haricots verts/mais/tomates
S aid Pates carbonara
SAMEDT 18

Faisselle de Douilloux
Banane

Charcuterie

| N N
CUISINE R6ti de veau \';"@f/

DIMANCHE 19 Petits pois a |'anglaise
Fromage de Douilloux
Patisserie maison




MENUS DU 13 AU 19 MAT 2024(5)
SOIR

f

! Centre Hospitalier
Ou Pays de Craponne-sur Azan

Potage de légumes BIO
Bettes au gratin

LUNDT 13 Rouy

Compote Maison

Potage de légumes BIO
Tarte aux poireaux

MARDT 14 Saint Nectaire AOP &)

Cocktail de fruits

Potage légumes BIO
Salade riz/thon

MERCREDI 15 Tome blanche

Poire au sirop

U
1

Potage de légumes BIO
cursine CEuf dur/épinards BIO a la crem
JEUDI 16 Tome de Savoie AOP (&)
Purée coing

Potage de légumes BIO
Quenelle sauce tomate
VENDREDI 17 Camembert
Abricots au sirop

Potage de légumes BIO
cursing - Cornet de macédoine mayonnaise
SAMEDI 18 Emmental
Créme dessert

Potage de légumes BIO
Flan de courgettes MAISON
DIMANCHE 19 Yaourt Fermier fruits TOURRIS
Purée de poire




